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La nostra cucina è molto attenta alla scelta die prodotti che abbiamo il piacere di 
proporre ai nostri ospiti. 
Questi prodotti sono scelti con cura ed attenzione e provengono dal nostro territorio. 
Il nostro menu prevede inoltre dei piatti classici della cucina internazionale. 
 
Di seguito vi descriviamo le origini dei nostri prodotti: 
 

• patate dalla valle della dravapatate dalla valle della dravapatate dalla valle della dravapatate dalla valle della drava – fam. Krainer. Per la loro tipicità e gusto sono 
considerate le miglori della produzione austriaca. 

• carne del nockalm.carne del nockalm.carne del nockalm.carne del nockalm.  Dai verdi pascoli della nostre montagne provengono, grazie 
anche all’ associazione degli allevatori, le miglori qualità di carni di manzo, 
agnello e maiale cucinate e servite con antiche ricette della nostra cucina 
carinziana. 

• pesce del feld am see.pesce del feld am see.pesce del feld am see.pesce del feld am see.  La nostra cucina ha il piacere di offrire il salmone 
carinziano che è considerato un prodotto di altissima qualità. Notevoli sono pure 
I filetti di pesce del lago affumicati ed il “salmerino” che provengono dalla zona 
di vorwald. 

• pane di fattoria dei nockalm.pane di fattoria dei nockalm.pane di fattoria dei nockalm.pane di fattoria dei nockalm. Questo prodotto provenieme dale nostre fattorie 
“blåse” situate sulle montagne di winkl sopra ebene reichenau, e “Låmegger“ 
situate a feld am see. È un pane nero prodotto con vari cereali con una fragranza 
che ricorda i vecchi tempi. 

• pollame dall’allevamento “wech”.pollame dall’allevamento “wech”.pollame dall’allevamento “wech”.pollame dall’allevamento “wech”. Il nostro ristorante ha un rapporto di 
collabrazione con questa societa “wech”. Da oltre trent’anni, dove seguiamo 
personalmente tutta la filiera produttiva, (Dal pulcino, ai mangimi, agli aspetti 
igienico sanitari dell’ allevamento). 

• spalla di cervo affumicato.spalla di cervo affumicato.spalla di cervo affumicato.spalla di cervo affumicato. Notevole è questa specialità proveniente dalla zona di 
Laufenberg dove la famiglia gruber produce con metodi tradizionali e molto 
antichi. La spalla del cervo che abbiamo il piacere di proporvi. 

 
 
La breve descrizione dei prodotti che la nostra cucina propone vuole evidenziare la loro 
genuine origine,  sempre più difficile da reperire, e nello stresso tempo suggerire un 
modo di cucinare alfine di soddisfare completamente le esigenze dei nostril ospiti. 

 
Buon appetite ed un arrivederci 

la famiglia Bacher 


