
Bierkarte 
 

 

Unsere naturbelassenen, unfiltrierten, selbstgebrauten  Biere: 
 
Shilling Hell  ein traditionell fränkisches Helles, mild und harmonisch .............. 0,30 .. 5,2% ..... 3,80 
 ............................................................................ 0,50 .. 5,2% ..... 4,50 
Krug Bier ................................................................... 0,90 .. 5,2% ..... 8,60 

 
Shilling Granatbier  unser halbdunkles Landbier mit schönen Röstmalzaromen .......... 0,30 .. 5,3% ..... 3,80 
 ............................................................................ 0,50 .. 5,3% ..... 4,50 
Krug Bier ................................................................... 0,90 .. 5,3% ..... 8,60 

 
Shilling Nock Ale Ungemein fruchtig in der Nase, angenehm bitter im Geschmack  ....... 0,30 .. 4,6% ..... 3,80 
.... ........................................................................ 0,50 .. 4,6% ..... 4,50 
Krug Bier ................................................................... 0,90 .. 4,6% ..... 8,60 

 
Alkoholfreie Biere:  
 
Nicht nur für Sportler und Autofahrer: 

 
Hirter Freigeist  Brauerei Hirt, Michldorf .............................. 0,50 .....  ......... 4,50 
 

Freepa  das alkoholfreie Pale Ale von der Brauerei Loncium, Mauthen 0,33 .....  ......... 4,20 
 

Hazy Neipa  New England IPA, alk.frei, Loncium, Mauthen ............ 0,33 .....  ......... 4,20 
 

Alkoholfreies Weizen  div. Brauereien ................................... 0,50 .....  ......... 4,80 
 

Stout & Porter: 
 
Porter ist ein dunkles, oft tiefschwarzes Bier mit einem malzigen oder sogar röstmalzbetontem 
Geschmack. Traditionell war Porter häufig stark gehopft und daher herb. Heute steht der Begriff für 
verschiedene Arten von Bier. Im englischen Sprachraum bezeichnet es ein meist (aber nicht immer) 
obergäriges Bier mit einem Alkoholgehalt von 5 %. In anderen Ländern, so auch in Deutschland, steht 
„Porter“ für ein teilweise untergäriges, dunkles Starkbier mit 7 % - 9 % Alkohol. Diese Variante 
ist vor allem im Ostseeraum populär und wird deswegen im englischen Sprachraum als „baltic porter“ 
bezeichnet. Stout ist eine Version von Porter – früher etwas stärker als dieses. … und nein, wir 
haben KEIN Guinness - das gibts bei unserem Nachbarwirtn dem Metzgerwirt in Radenthein. 

 
Temptation  Durham Brewery, UK ............................................. 0,50 .. 10% ...... 7,50 
Ein echtes Russian Stout – so nannte man die schweren schwarzen Biere die von England in die 
Baltischen Staaten exportiert wurden. Röstmalznoten und Kaffeelikörnoten ergeben eine samtige 
Textur. Der volle, süße Körper balanciert sich gut mit den hopfigen Noten. 
 

Samuel Smith Imperial Stout  Samuel Smith, UK ............................ 0,33 .. 7% ......... 5 
Undurchsichtig, fast schwarz. Schöne Röstmalzaromen bieten dem etwas höheren Alkohol schön Paroli.  
 

Gouden Carolus Whisky Infused  Het Anker, BE ............................ 0,75 .. 11,7% ..... 22 
Ein Imperial Dark wird hier nochmals in gebrauchte Whiskyfässer gelagert – ein Teil des Destillates 
wandert in das Bier und entwickelt ein unglaublich komplex – schönes Aroma. Tolle Kombination.  

 
Biervielfalt: 
Dies sind im Speziellen untergärige helle Biere – die den heutigen „Fernsehbieren“ entsprechen. 
Lagerbiere haben nicht zu viel Bittere, nicht zu viel Alkohol – Pilsbiere sind in der Regel 
hopfenaromatischer. Bockbiere sind stärker eingebraute Biere – hell oder dunkel.  
 

Edelstoff Augustiner Brauerei München, Bayern ........................... 0,50 ... 5,7% ....... 5 
12,7 % Stammwürze ergeben ein kräftig malziges Aroma – sehr süffig! Ein Gigant unter den bayrischen 
Bieren. 
 

 
 



Glutenfrei Lager Brauhaus Gusswerk, Hof bei Salzburg .................... 0,33 ... 4,9% ..... 5,50 
Österreichs erstes Bio glutenfreies Lager von Reini Barta aus dem Gusswerk in Salzburg. Reis und 
Mais sind hier neben dem Gerstenmalz die Basis. Leicht gehopft mit Tettnanger und Aroma. 
 

Leffe bruin  Belgien ....................................................... 0,33 ... 6,5% ....... 5 
Ein Klosterbier aus Belgien. Ein perfektes Gleichgewicht zwischen angenehmer Bittere und leicht 
karamelligem Geschmack bieten eine zarte Süße.  Leichter Hauch von Kaffee und Schokolade.   
 

Lupulus Blonde Brasserie Lupulus, Belgien .............................. 0,75 ... 8,5% ...... 16 
Hier ein typisch belgisches Tripel – hell, dreifach vergoren, goldfarben. In der Nase spürbare 
Zitrusaromen wie auch Hopfen. Am Gaumen eine erfrischend hopfige Note und ein würziger Abgang mit 
einem Hauch von Thymian.  
 

Blanche de Namur Brasserie du Bocq, Belgien ............................. 0,33 .. 4,5% ....... 5 
Ein zitronig leichtes Weizenbier aus Namur.  Schöne Orangen und Zitrusnoten wechseln sich mit 
Kräuteraromen ab.   
 

 

Trappistenbiere: 
 

Chimay bleue Abbaye Notre Dame de Scourmont, Belgien  ................. 0,33 .. 9% ....... 5,50 
100 Punkte bei ratebeer sagen alles.  Dunkle Früchte in der Nase, fast cremig am Gaumen. Den Alkohol 
kennt man ihm nicht an. Toll! 
 

Chimay bleue Jeroboam Abbaye Notre Dame de Scourmont, Belgien  ........ 3,0 ... 9% ........ 65 
 

Rochefort 10 Abbaye Notre Dame de Saint-Remy, Belgien ................... 0,33 .. 11,3% ...... 6 
schokoladenartig, große Tiefe und unglaubliche Dichte – fast cremig am Gaumen, sehr eindrucksvoll. 
Unter den 10 besten Bieren dieser Kategorie weltweit. Ziemlich eindrucksvoll.  
 

La Trappe Quadrupel Abbaye Notre-Dame de Koningshoeven, Niederlande ... 0,33 .. 10% ...... 5,50 
Kräftigstes Bier des Klosters. Wärmendes Bier mit vollem und ausgewogenem Geschmack.  
 

Orval  Brasserie d’Orval, Belgien ........................................ 0,33 .. 6,2% ..... 5,50 
Orval braut ein orange-kupfernes Bier, welches  florale Aromen schön einbindet. Schönes 
hopfenbetontes Aroma mit einem Schuss Brettanomyces.  Eignet sich gut als Aperitif.  Tolles 
Trappistenkloster – super Bier. 
 

 

 
Landbrauhaus Hofstetten, St. Martin im Mühlviertl: 
 
Mit großer Freude dürfen wir euch heuer eine breite Palette an Bieren von einer der besten 
Kleinbrauereien des Landes präsentieren – dem Landbrauhaus Hofstetten. Bier wird in der Brauerei 
bereits seit 1229 gebraut – und macht sie damit zur ältesten des Landes. Das hindert Peter Krammer 
aber nicht einer der innovativsten Köpfe der Branche zu sein – im Gegenteil – er macht uns vor wie 
es geht. Mehr dazu auf www.hofstetten.at  

 
Mühlviertler Granitbock   .................................................... 0,33 .. 5,5% ..... 5,50 
Bernsteinfarbenes Ein mit glühenden Granitzwecken karamellisiertes Bier welches dann noch dazu in 
120 Jahre alten Steintrögen vergoren wird. Kräftige Malzaromen werden von Karamell- und 
Bitterschokoladenote getragen. Ein Lichtblick in der österreichischen Bierkultur.  

 
Granitbock Eis   ............................................................ 0,33 .. 11,5% ...... 7 
Durch ein spezielles Tiefkühlverfahren wird der legendäre Granitbock zu einem mächtigen Eisbock 

ausgefroren. Die ohnehin schon kräftigen Aromen konzentrieren sich dadurch zu einem überwältigenden 

Spiel der Dunkelmalzaromen auf. 

 
Ganscha Bio Hanfbier   ...................................................... 0,33 .. 5,3% ....... 5 
Mit Purple Star Hanfblüten der Königsblüte, Hanfmehl der Farmgoodies, gebraut in der Brauerei 
Hofstetten nach der Idee von Karl Schiffner. Platz 2 Falstaff Biertrophy 2022 – Kat. Kreativbier. 

 
 
 
 



Honigbock Kaffeehonig   ..................................................... 0,33 .. 7,5% ....... 7 
Ein dunkles mahagonifarbenes Bockbier mit Honig von der Kaffeeblüte. Geerntet wird dieser Honig 
von Bienen in Brasilien, die durch ihr Tun einen wichtigen Beitrag zur weltweiten Kaffeeproduktion 
leisten. Mit einem dezent herben Kaffeearoma bringt der Honig eine feine Süße ins Bier, welche 
die Röst-Aromatik des Malzes wunderbar ergänzt. Abgerundet im Glas durch eine feine Schaumkrone 
und einem Mokkabraunen Schimmer überrascht dieser Honigbock. 

 
G’froren’s Vic Secret   ....................................................... 0,33 .. 11% ....... 14 
Durch das Ausfrieren eines obergärigen Bockbieres entwickelt sich ein mächtiger, heller Eisbock. 
Dieser wird anschließend hopfengestopft und ein legendäres Iced IPA namens "G'FROREN'S" entsteht. 
Version Nr. 12 wurde mit dem australischen Vic Secret gestopft, der mit seinen blumigen Noten an 
Pinie, Ananas und Rosen erinnert. 

 
 
Frucht- und Blumenbiere: 
 

Diese Biere werden durch verschiedene Techniken mit Früchten, Fruchtsäften oder Blumen versetzt und 
übernehmen so deren Aromen. 
 

Samuel Smith Organic Strawberry Ale  Samuel Smith, UK ....................... 0,33 .. 5,1% ....... 6 
Bio Weizen und Bio Gerste bilden den Grundstock dieses Ales. Erst nach der ersten und zweiten 
Vergärung wird ein Bio Erdbeersaft zugesetzt. Eine bierige Alternative zu einem Erdbeershake.  

 
Liefmans Kriek brut Belgien ................................................. 0,33 .. 6,0% ..... 5,50 
Ein Braunbier (Oud Bruin) –in dem frische Kirschen 3 Jahre lang reifen. Dann wird es mit gealtertem 
Braunbier cuveetiert und ergibt ein fantastisches Fruchtbier – säuerlich und süß gleichzeitig.  
Geile Sache! 

 
Lindemans Framboise Belgien ............................................... 0,25 .. 3,5% ..... 4,50 
Dieses angenehm süße Himbeerbier von Lindemans eignet sich super als fruchtiger Aperitif. Saft aus 
frischen Himbeeren wird verschieden altrigen Lambics zugesetzt und erzeugt ein fruchtiges Bier mit 
schönem rosa Schaum. 

 
 
Lindemans Cassis Belgien ................................................... 0,25 .. 3,5% ..... 4,50 
Diesmal sind schwarze Johannisbeeren im Spiel. Angenehm erfrischend mit süß saurem Abgang am 
Gaumen. 

 
Lindemans Pecheresse Belgien .............................................. 0,25 .. 2,5% ..... 4,50 
Ein Lambicbier mit Pfirsichsaft. Besser als jeder herkömmliche Radler. Kann man den ganzen Tag so 
dahintrinken. 

 
Bloemenbier  Belgien ...................................................... 0,33 .. 7,0% ..... 5,50 
Endlich ein Frauenbier!! Die Damenwelt liebt es – erstmals wegen der kultigen Aufmachung, dann wegen 
dem doch etwas süßeren Geschmack und schlussendlich wurde es mit echten Blumen eingebraut. Tolle 
Sache. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Lambic & Sauerbier: 
 
Lambics sind eine besondere Spezialität aus Brüssel und einem Gebiet südlich davon – dem Sennetal. 
Nur in diesem Gebiet gibt es einen ganz besonderen Hefestamm der in der Luft übertragen wird.  So 
wird die fertige Würze auf einem Kühlschiff unter Dach gelagert und über kurz oder lang mit dieser 
Wildhefe infiziert. Das Bier beginnt dann zu gären was über Monate dauern kann. Dieses fertige Bier 
wird dann Lambic bezeichnet, ein recht trockenes, säuerlich schmeckendes Bier mit wenig Co² – die 
Mischung aus 3 verschieden alten Lambics nennt man dann Gueuze. Vermischt mit Kirschen (Kriek) oder 
mit Himbeeren (Framboise, Gambrinus) gibt es dieses Bier auch in einer Fruchtversion.  
 
 

Rodenbach Grand Cru  Brouwerij Rodenbach, Belgien ...................... 0,33 ... 6,0% ..... 5,50 
Dies ist ein Blend aus 1/3 jungem Bier und 2/3 in großen Holzfässern über zwei Jahre lang gereiftem 
Bier. Der wichtigere in Holz gereifte Teil trägt einen Großteil zum Geschmack bei - fruchtig, 
komplex und intensiv. 

 
Rodenbach Caractere Rouge  Brouwerij Rodenbach, Belgien ................ 0,75 ... 7,0% ...... 23 
Dieses exclusive Bier zeichnet sich durch eine 6 monatige Mazeration von Himbeeren, Kirschen und 
Cranberries sowie eine anschließende zweijährige Reifung in riesigen Holzfässern (foudres) aus.  
 

 
Boon Oude Kriek Boon, Belgien ........................................... 0,375 . 6,5% ..... 8,50 
Ein hervorragendes Exemplar eines spontanvergorenen Krieks. 400g wilde Kirschen pro Liter Bier 
sprechen für sich. Ein Blend von jungem und altem Lambic wird hier mit den Kirschen in Holzfässern 
vergoren.  

 
Gueuze Mariage Parfait Boon, Belgien .................................... 0,375 . 8,0% ..... 7,50 
Auch eine traditionelle Gueuze – 100% spontanvergoren. In der Flasche nochmals vergoren – daher der 
hohe Alkohol. Spitzenware.  

 
Oude Gueuze Cuvée René Brasserie Lindemans, Belgien ................. 0,375 . 5,0% ..... 6,50 
Auch hier ein Blend von 1/3 altem (mind. 3 Jahre) Lambic mit 2/3 jungem Lambic vergoren in hölzernen 
„Foudres“ – Fässern mit einem Inhalt von 10.000 Litern. Wunderschöne Art Nouveau Flasche. Mit ihrer 
traumhaft schönen goldenen Farbe und Sherry Aromen ist dieses Bier die Königin im Hause Lindemans. 
 
Oude Gueuze Anniversary Blend 2022 Cuvée Francisca Belgien .......... 0,75 .. 5,0% ...... 28 
As a tribute to Francisca, our founding mother, we present our exclusive anniversary beer Oude 
Gueuze Anniversary Blend 2022 “ Cuvée Francisca “. 
 

 

Spontanbasil Brasserie Lindemans, Belgien ............................... 0,75 .. 5,5% ...... 28 
Ein Collab Brew von Lindemans mit Mikkel Borg Bjergsø – besser bekannt unter dem Synonym 
Mikkeller. Eine wunderbare Vermählung von Lambicbier mit Basilikum. Ein außergewöhnliches 
Geschmackserlebnis das es nur sehr selten gibt.  

 


